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Jamon Artesanal Chileno Para Exportar a Japon

La empresa Campos
de la Uni6n
participara en marzo
en la feria Foodex
2011 en Tokio para
iniciar la penetracion
del mercado nipén,
iniciativa en la que
cuenta con el apoyo
de ProChile.

Con la idea de vivir en
el sur y tener una
mejor calidad de vida,
el matrimonio
conformado por Pedro
Grez (47) y Barbara
Leisinger (43) decidid
emprender un negocio
de produccion
artesanal de jamones y
crear la empresa
Campos de la Union.
Su objetivo fue desarrollar un producto de carnes exoéticas, 100% artesanales y exportables.
Para ello, Barbara Leisinger se dedico a crear una receta con una caracteristica distinta, la que
finalmente se baso en la utilizacion de carne de primera linea y en 20 ingredientes naturales.
Hoy, bajo la marca Secretos de la Unidn, cuentan con una linea de jamones de ciervo, jabali,
wagyu, vacuno y cordero que ya en el mes de julio exportaran a Japon, pais que como sefiala
Grez es su prioridad.

Para cumplir este objetivo, sus propietarios presentaron un proyecto a ProChile para participar
en la feria Foodex 2011 que se realizara en Tokio el mes de marzo y, de esta manera, penetrar
en el mercado nipon.

La microempresa familiar nace el 2001 y hasta el momento llevan invertidos $250 millones.
Campos de la Unidn ya cuenta con la autorizacion del SAG y la certificacion de normas
internacionales (HACCP, GMP, LEEPP, MAF, USFDA) para la exportacion.

La capacidad de produccion alcanza las cuatro toneladas mensuales y sus productos pueden ser
encontrados a nivel nacional en supermercados, hoteles, tiendas gourmet y restaurantes.

Grez sefiala que el precio de sus productos en el mercado exterior ira desde los US$40 ddlares el
kilo de jamon de vacuno, hasta US$300 el kilo de lomo de wagyu.

Dentro de la ayuda recibida por estos emprendedores esta la del Ministerio de Agricultura, a
través de la Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA), quienes a través de un proyecto les
permitieron desarrollar una imagen y mejorar el envase de sus productos.
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